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Mélangeur de table
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Table mixing machine

Etudié pour le mélange de faible quantité.

Cette génération de mélangeur a &té spécialement congue pour e travail de |a

viande,

P Construction en Inox,

Le bras a deux branches, relevable et démontable, favorise la réduction du
termnps de mélange.

La cuve rotative est amovible, afin de faciliter le nettoyage. Elle est &quipé d'un
frein pour régler sa vitesse,

L’entrainement est effectud par motoréducteur & rous bronze et vis sans fin

développant un couple trés puissant. Aucun entretien n'est nécessaire, Son

@ctionnement est particuliérement silencieusx.
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ésmaﬂ' quaiities.
A generation of mivers especialy budt for maat miving.
b Made of stainiess steal
The rotating arm, built in Wwo saclions is easily dismantiad
Rotating bowd & sasiy dismantiad to faciitate emplying and clearning. Eguinped
Wit @ braking device to reguiste spead.

The mackine s wWith an endiess screw drivan by 8 motor davelopping a very
powedid tansion.

MNo maintenance necessary, runs sianty.
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Ses caractéristiqgues techniques lui permettent de répondre aux attentes
professionnelles, tant en matiére d'efficacité qu'en matiére d'hygiéne et de
sécurité.

Cette génération de mélangeur & axe oblique a &té spécialement congue
pour le travail de la viande, Ses qualités exceptionnelles lui conférent
cependant |a possibilité de pétrir |a pate en quantité moindre.

B Construction en Inox,

B BEras a deux branches relevables avec assistance pneumsatique et démon-

table, favorisant la réduction du temps de mélange.

La cuve motorisée (Uniquement ME0OTH & M100CM) est basculable et
amovible afin de faciliter le nettoyage, Elle est équipée d’un frein pour régler
sa vitesse (uniguement MEON M),

Le socle, en Inox, est d'une grande stabilité, grace a son poids. |l est dquipé
de roulettes arriéres permettant de déplacer facilernent la machine.
L’entrainement est effectué par motoréducteur a roue en bronze et vis sans
fin développant un couple trés puissant. Aucun entretien n'est nécessaire,

Son fonctionnement est particulidérement silencies,

Trois minutes suffisent pour obtenir une mélée de 35kg, évitant ainsi les

problémes de farcissage de la chair,

(Plhrmirm)

Flinth mixing machine

#s technical characlenstics offer the professional efficiency, hyglenic a}d@
equipment

A generation of miver with an obfic avla, aspecialy built for maat mixing: howerer,
e exceplions! gualiies make & aitractive for dough knaading, in smalier

guantiies .

b Made of stainiess steal

W e rotating arm. built in two sections, preumaticaly assisted, easiy dimantied,

The rotating bow! casiy ttlad and motorised (ory .
MEQCHM & MIOGOM). Egquinped with a braling device [
to reguigte speed fonly on MEGNAM)

Base : mage of stainiess steal because of its weaight
offers @ graat stability; However, wheeals will faciitate
moving the machina,

Motor : the machine runs Wilh an enaiess scraw.
Drvan by 8 motor developping 8 vary powerdid rorgu@
MNo maintenance necessarny, runs sianty.

Oy three minutes are necessary for miving 58 kg of meat

thus avoiding the smearing of meat
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muoteur

WILLA Maxi 30L - £20kg Tri 4004
- B40x 480700 420x320 45 B00xB00=E00 0, 20K 55 tours/minute haono 2404
ka0 hini £ kg alHz
WILLA haxi 58I - £35kg Tri 4000
o 540 750x930 500360 74 1420x 720500 0, 30K 55 tours! minute Mana 240%
RABOMNA hini £7kg a0Hz
WILLA haxi 58l - +38kg Tri 400 Bras 55 toursiminute
.. 5400 750x930 500360 85 1420x720:500 0, 30K )
RABOCH Mini £7kg alHz Cuve 10 taursiminute
WILLA Mzl 1001 - £60kg Tri 4000 Bras 55 toursiminute
i 580 7B 1040 550450 95 1420% 720500 0,55k )
RATO0CK hint £10kg 50Hz Cuwe 10 toursiminute




